Le JAMBON CUIT tranche

Dissection d’une Production Chirurgicale

seconde partie

La salaison en quelques mots

Orientation et évolution autour du jambon
Les flux de production et diagramme de production

Conditionnement en salle blanche
L’analyse des risques
Les criteres de surveillance
Le Management de la qualité de DLM




Le JAMBON CUIT tranché

Dissection d’une Production Chirurgicale

La salaison en quelques mots: les phases de fabrication
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Le JAMBON CUIT tranche

Dissection d’une Production Chirurgicale

Orientation et évolution autour du jambon

L’optimisation de lI'injection et barattage

Diminution du sel et taux de sodium
Suppression des allergenes
Suppression des additifs
Cuisson douce
Augmentation des DLC
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Les flux de production
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Diagramme de production
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Conditionnement en salle blanche
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L'analyse des risques

Plan de maitrise des process
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Les critéres de surveillance
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Le management de la qualité de Del Maitre Sa

Espace de gestion documentaire
Suivi de dossiers
Planification et suivi de taches
Enregistrement des performances
Gestion de ressources humaines
Espace de communication et de partage
Portail de bases de données légales
Outil de pilotage d’entreprise
Vitrine de I'entreprise
Modules de gestion informatique Elleana




